




Somos expertos en transformar componentes
de leche y otras materias primas de origen natural,

en ingredientes de alto valor y soluciones innovadoras
para el mercado de alimentos, a través de tecnologías

y procesos exclusivos.



Producción de Leche
2023 (Millones de Litros)

Brasil - Vista Previa (Capitación Formal)Fuentes: MilkPoint y Fedeleche



Utilización de Subproductos Lácteos como 
Ingrediente en la Industria Alimentaria

ANTES HOY

DESECHAR ÉNFASIS



LINEA DO TIEMPO

Ingredientes Lácteos en Brasil



Fuente: Canal do Leite

Popularizado en el uso 
de whey protein

También utilizado en:
• Sustituto Lácteos
• Nutrición Animal

Residuos para su 
eliminación, y un  

problema ambiental 
para la industria.

PASADO HOY FUTURO

Suero de Leche



Compuestos Lácteos: Productos híbridos

• Usado como ingrediente 
por la industria alimentaria.

• Formulación con 
ingredientes funcionales.

• Desarrollo de productos 
personalizados.

• Presente en dietas de 
nutrición especializada.

• Essencial en la 
formulación de atractivos 
saludables y funcionales.

• Presencia fundamental 
en la formulación para 
nutrición especializada.

• Desarrollado como una 
alternativa más accesible a 

los productos lácteos puros.



Empezó a popularizarse en 
los años 70 y 80, cuando las 
investigaciones científicas 
comenzaron a demostrar 

los beneficios de estas 
proteínas para la 
recuperación y el 

crecimiento muscular..

PASADO HOY FUTURO

Categoría (proteínas) con 
alto margen y crecimiento, 
reflejando la búsqueda de 

una vida más saludable, con 
la práctica de actividades 
físicas y la priorización de 

alimentos nutritivos y 
funcionales.

Imprescindible participación 
en la creciente ola de 

productos con atractivo 
proteico, como snacks y 

barritas. Además de estar 
presente en otras 

aplicaciones habituales de la 
industria, como 

suplementación, repostería, 
postres, etc.

Proteínas (MPC, WPC e WPI)



Grasas Lácteas y Caseinatos

Tiene una alta concentración de 
proteínas y es fuente de calcio.

Ideal para aplicación en 
productos funcionales, 

suplementos y fórmulas para 
nutrición enteral, deportistas y 

sênior.

Puede utilizarse como 
sustituto de la nata fresca, en 
diferentes aplicaciones, tales 
como: Salsas lácteas, Tartas, 

Dulces, Margarinas, Helados y 
Chocolates.

Crema de Leche Caseinato de Cálcio



BRL 5,00 BRL 10,00 BRL 12,50

Leche 1L Bebida Láctea 1L Bebida Láctea 
Proteica 250 ml

Câmbio 2024: US$1,00 > BRL 5,01

Aplicaciones | Valor agregado



Aplicaciones | Valor agregado

BRL 27,50 BRL 58,90 BRL 7,90 BRL 6,90 BRL 77,90 BRL 230,00

Câmbio 2024: US$1,00 > BRL 5,01



BRL 180,00 BRL 32,99 BRL 7,90

Shake 550 g Chocolate 160g Margarina 500g

Câmbio 2024: US$1,00 > BRL 5,01

Aplicaciones | Valor agregado



OTRAS APLICACIONES | PRODUCTOS LÁCTEOS

Tradicionales y Híbridos





El Futuro de La Categoría

Fuente: Innova Markets



Población uruguaia por edad (2018)

Fuente: Index Mundi (2018)

El Futuro de La Categoría



Híbridos y otros Ingredientes Lácteos

Vehículos para la elaboración de productos enfocados a la población de 40 y más años

42%
40 años o más

SARCOPENIA

OSTEOPOROSIS

CONTROL DE PESO

INDULGENCIA

SUPLEMENTOS



Fortalecimiento del 
sistema inmunológico.

Mejora del estado de 
ánimo.

Calidad del sueño y 
mantenimiento del peso.

La categoría seguirá siendo 
relevante para la adopción 
de hábitos saludables.

Oportunidad para un 
nuevo tema: Salud 
hormonal.

Beneficios físicos y 
emocionales que 
ofrecen las vitaminas 
y suplementos.

El futuro de La Categoría



Venta de fracciones de 
composición láctea.

Reducción de la 
comoditización del sector, 
buscando una mayor 
competitividad.

Innovaciones disruptivas.

FUTURO CON 
MUCHO 

ESPACIO PARA:



Preguntas?
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