Flesta Quesera
Cabana Paullier/ Ecilda

Master Paullier

Sabado 23 d
cheese RS

Hora: 18:00

A cargo de: Tecnica en Lecheria Gabriela Lans

Organizado por :
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Consejos para saber identificar buenos quesos artesanales a
través de la observacion y la degustacion.

Recomendaciones practicas para su conservacion y consumo
en el hogar.

Degustacion de quesos de excelente calidad.

Un espacio de interaccion entre productores y consumidores.



